
HOTTER
Заказчик и импортер; ООО «Посуда-Трейд» 191002 Санкт-Петербург, ул. 
Достоевского 6, литер А, пом. 1Н.
Адреса сервисных центров вы можете узнать на сайте www.hotter.ru 
Срок гарантии: 1 год. Срок службы: 2 года.
Страна происхождения: Китай.
Требуется особая утилизация. Во избежание нанесения вреда 
окружающей среде, необходимо отделить данный объект от обычных 
отходов и утилизировать его наиболее безопасным способом, например, 
сдать в специализированные места по утилизации.
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HOTTER.
ИНСТРУКЦИЯ

АЭРОГРИЛЬ
Мод. НХ-45



БЛАГОДАРИМ ВАС ЗА ПОКУПКУ ПРОДУКЦИИ HOHER!

Пожалуйста, внимательно ознаколльтесь с инструкцией. 

БЕЗОПАСНОСТЬ

Прибор предназначен только для доллошнего использования. 
Убедитесь, что напряжение в сети соответствует указанному 
на приборе.
Не погружайте шнур питания, корпус аэрогриля в воду 
и другие жидкости во избежание удара током.
Следите за тем, чтобы воздухоотвод был открыт во время 
использования.
Во время работы не подставляйте руки и другие части тела 
к воздухоотводу, корпусу и чаше во избежание ожога.
Не добавляйте масло в корзину во время работы прибора. 
Это может вызвать возгорание.
Не позволяйте шнуру питания свисать со стола и касаться 
горячих поверхностей.
Не ставьте посторонние предметы сверху на корпус 
аэрогриля.
Расстояние от корпуса прибора до стены должно быть не 
менее 10 см.
Не используйте пластиковые лопатки при перемешивании 
продуктов в горячей корзине.
При первом использовании может быть легкий запах, это 
нормально.
Во время работы не отсоединяйте шнур питания от сети во 
избежание программных сбоев.
Перед очисткой выключите прибор, отсоедините от сети 
и дайте ему остыть.
В случае повреждения шнура питания, обратитесь в сервис
ный центр.
Прибор не предназначен для использования детьми и лицами 
с ограниченными психическими возможностями.
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1. Воздухозаборник
2. Панель управления
3. Решетка
4. Стеклянная чаша
5. Ручка чаши
6. Шнур питания
7. Корпус

ДИСПЛЕЙ Внимание! Пиктограммы проАук- 
тов на Аисплее не являются 

кнопками управления и 
привеАВны в качестве 

рекоменАоций по тем
пературе и времени 
приготовления а о н ны х  
проАуктов.

Для установки темпе
ратуры, времени и 
старта работы аэро
гриля, используйте 

кнопки;

Температура 60-200°С. 
Для установки температуры 

нажмите кнопку необходимое 
количество раз.

Время 1-60 минут. Для установки температуры нажмите 
юнопку необходимо количество раз.

Кнопка включения и выключения аэрогриля.

ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

Удалите все упаковочные материалы, включая защитную 
пленку на дисплее. Промойте стеклянную чашу и решетку 
теплой водой с мягким моющим средством, хорошо спо-



лосните и вытрите насухо.
Рекомендуется первый роз включить оэрогриль без продуктов 
но установленных по умолчанию параметрах (180“С, 10 мин.)

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Установите прибор но ровную поверхность. Необходимые 
свободные расстояния от прибора: 20 см сзади, 10 см со всех 
остальных сторон.
Если необходимо, установите решетку внутрь стеклянной 
чаши.
Положите в чашу (но решетку) продукты.

А Важно! Не заполняйте чашу пролуктами полностью.

Включите прибор в сеть, загорится световой индикатор включе
ния. Нажмите кнопку включения, по умолчанию установятся 
след, значения: температура 180“С, время 15 мин. Установите 
необходимые Вам температуру и время приготовления с 
помощью кнопок и Для быстрого ориентира можно вос
пользоваться рекомендациями, изображенными но пикто
граммах но дисплее. Для старта работы нажмите кнопку 
включения По завершении работы раздастся звуковой 
сигнал. Отключите прибор от сети.

Внимание! При вытаскивании чаши, аэрогриль переста
нет работать, Аисплей погаснет. При установке чаши в аэро
гриль, работа возобновится автоматически.

Если необходимо, можно использовать металлическую 
посуду для приготовления но решетке внутри чаши. Не исполь
зуйте металлические принадлежности (лопатки) при переме- 
шивании/переворачивании во избежание повреждения анти
пригарного покрытия решетки.

Рекомендуемые значения температуры и времени
На дисплее, а также в таблице ниже приведены установлен
ные и рекомендуемые температурные и временные режимы



АЛЯ достижения наилучшего результата приготовления. Вы 
лложете устанавливать свои значения теллпературы и вреллени 
в соответствии с Вашилли предпочтениялли, кулинарнылл 
опытом, а также весовыми и другими качественными харак
теристиками используемых продуктов.

Пиктограмма Продукт Температура Вредля

Картофель фри 180-200°С 10-15 мин

Куриные крылья 180-200°С 15-20 мин

Креветки, морепродукты 160-180°С 10-15 мин

Рыба 160-180°С 15-20 мин

Мясо 180-200°С 20-30 мин

Овощи 160-180°С 20-30 мин

ф Выпечка 160-180°С 25-35 мин

ъ Разморозка 60-100°С 10-20 мин

Процесс приготовления можно остановить в любое время. 
Для этого нажмите кнопку выключения на дисплее. Подсветка 
включается и выключается автоматически в соответствии с 
работой ТЭНа.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Мод. НХ-45 
Мощность 1200Вт 
220/50ГЦ
Объем чаши 4,5л 
Размер: 25,5х25,5х29,5см 
Вес 5кг

е



ОЧИСТКА И УХОД

Обязательно ллойте чашу и решетку аэрогриля после каждого 
использования.
После использования отключите прибор от сети и дайте еллу 
остыть.
Не ллойте стеклянную чашу и решетку в посудоллоечной 
ллошине. Проллойте их в теплой воде с ллягкилл моющим сред
ством. Вытрите насухо. Не используйте абразивные чистящие 
средства и материалы.
Протрите корпус оэрогриля влажной мягкой тряпочкой.
Не погружайте прибор и шнур питания в воду и другие 
жидкости.
Храните прибор в сухом месте при комнатной температуре.



ПРОБЛЕМЫ И ИХ РЕШЕНИЕ

Проблема Возможная причина Решение

Аэрогриль
не

работает

Прибор не включен в 
сеть

Включите прибор в сеть

Чаша не установлена в 
аэрогриль

Установите чашу в аэрогриль

Продукты
не

готовы

Слишком большой 
размер продуктов

Нарежьте на более мелкие 
кусочки

Недостаточное время 
приготовления

Увеличьте время приготовле
ния

Недостаточная темпе
ратура приготовления

Увеличьте температуру приго
товления

Слишком большой 
вес продуктов

Убедитесь, что объем продук
тов в чаше не превышает 4/5 
ее объема. Убедитесь, что 
продукты достаточно свобод
но размещены в чаше

Продукты не разморо
жены

Разморозьте продукты полно
стью

Продукты
приготовле

ны
неравно-

ллерно

Продукты не были 
перемешаны/пере- 
вернуты во время 
приготовления

Рекомендуется периодически 
перемешивать/переворачи- 
вать продукты

Белый дым

Жирные продукты Немного убавьте температу
ру. Небольшой дым при приго
товлении жирных продуктов 
это нормально

Застывший жир с 
предыдущего исполь
зования

Убедитесь, что корзина чистая 
после предыдущего использо
вания

Картофель 
фри не 

хрустящий

Картофель недоста
точно обсох. Брусочки 
нарезанного карто
феля слишком 
толстые

Убедитесь, что картофель 
достаточно обсох и нарезан 
не слишком толстыми брусоч
ками


